5,75/18,50/36,50 (liter)
5,75/20,50/28,75
5,75/20,50/28,75

Airén-Sauvignon Blanc-Verdejo (B) Bod. Latué
Bianco di Custoza '24, Zenato
Viognier '25, Chateau Fontaréche

Limburg:

Cuvée XII '25, Apostelhoeve
Schouwen-D®uiveland:

Auxerrois '24, De Kleine Schorre
Rheinhessen:

Riesling Trocken '24, Brider Dr. Becker (B)

38,25
38,75

7,30/26,55/36,50

Kamptal:

Griner Veltliner Stockwerk '25, Geyerhof (B) 6,75/24,70/33,95
Wagram:

Weissburgunder '25, Waltner 31,50
Alsace:

A Griffes Acérées Riesling '23, Lindenlaub (N)

Pinot Blanc ‘24, Domaine Fernand Engel (B)
Bourgogne:

Chablis '25, Domaine Févre

Pouilly-Fuissé Pierre Desroches '24/25, (B)

Saint-Véran '24, Domaine des Poncetys (B)
Loire:

7,95/29,00/40,00
32,00

42,00
42,95
8,40/30,50/42,00

Poil de Liévre '23/24, Saumur, Bobinet (N) 40,50

Sancerre '25, Roger Neveu 39,75

Savennieres Clos Saint Yves '20, Dom. Baumard 10,00/38,10/52,50

Touraine ‘25, Domaine des Corbillieres 6,45/23,45/32,25
Jura:

Jura Ja '2022 Jérdme Arnoux (licht oxidatief) 47,75
Alto Adige

Pinot Grigio ‘25, Erste + Neue 33,25

Olivar '22, Cesconi (B) 40,50

Veneto:

Soave DOC '23, Sandro de Bruno 32,00
Le Marche:

Pecorino DOCG '22, Petraiae (B) 40,00
Rhéne:

Cotes du Rhéne Blanc Reserve '25, Fam. Perrin 35,50
Bordeaux:

Bordeaux Blanc G '23, Chateaux Guiraud (B) 39,50
Provence:

Haru Blanc 24, Theophile Milan (N) 37,25
Languedoc:

Révélation '24, Domaine Badet Clément
Viognier '25, Domaine des Homs (B)
Picpoul de Pinet '24, Domaines des Lauriers
Rioja:
Rioja Blanco '24, Laventura
Vinho Verde:
Vinho Verde 25, Quinta do Ermizio (N)
Rias Baixas:

6,40/23,25/32,00
35,50
6,35/23,00/31,75
39,25

32,25

Albarifio '25, Bodegas Terras Gauda (B) 40,00
Macedonié:

Temjanika Luda Mara '25, Tikves$ 6,20/22,50/31,00
Sardegna:

Vermentino Lintori '22/23, Capichera 37,00
Sicilia:

Etna Bianco '24/25, Tenuta delle Terre Nere (B) 46,25

Nostrale '24, Longarico (N) 36,50

Try 'O '22, Domaine Gross (N)

Orange de Noirs '21, Costador (N)

Weisser Mulatschak '24, Meinklang (N)

Lieu-Dit Muehlforst Riesling '18, Clé de Sol (N)

Cold Skin Maceration (klein prikje) '23 (N), Sandro de Brur
Alcoholvrij

Alcoholvrije bubbels, Vinada (20 cl)

SOBR Riesling, Dr. Loosen

38,00
40,00
7,40/26,90/37,00
38,50
32,75

7,95
5,75/20,90/28,75

N = Natuurwijn B = biologische wijn
Jaartallen onder voorbehoud

M = Magnum

Huiswijnen rood
Merlot d'Oc '22, Philippe Charmille 5,75/18,50/36,50 (liter)
Sangiovese di Toscana '24, Caparzo 5,75/20,50/28,75

Rheinhessen:

Super Lecka '22, Bergkloster (N)
Pfalz:

Spatburgunder '23, Weingut Schwedhelm  6,90/25,00/34,50
Wagram:

Zweigelt '24, Weingut Waltner
Bourgogne:

Rully Premier Cru '23, Clos du Chapitre, Dom. Jaeger - Defa 62,00

7,75/28,20/38,75

30,00

Savigny-les-Beaune Vieilles Vignes '10, Domaine Ecard 57,00
Loire:

Saumur Champigny '12, Chateau de Villeneuve 35,50

Le Clos des Chataigniers '23, Jumeaux (N) 39,00
Beaujolais:

Chateau Cambon '23, Domaine Marcel Lapierre (N) 40,95

Fleurie Clos de la Roilette '24, Dom. Coudert 7,40/26,90/37,00

Saint-Amour '23, Domaine des Chers 36,50
Rhoéne:
Cobtes-du-Rhéne '24, Domaine Grand Veneur (B) 36,50

Chateauneuf du Pape '21, (B) Domaine des Chanssal 44,25
Crozes-Hermitage '22/23, (B) Domaine Emmanuel Da 44,00
Piemonte:

Langhe Nebbiolo '23, Corino 36,50

Veneto: puy

Amarone della Valpolicella '20, Zenato 62,50
Bordeaux:

Médoc ‘22, Chateau la Tour de By 8,80/32,00/44,00

Lalande de Pomerol '16, Chateau Bourseau 36,50

Le Puy, Emilien '22, Familie Amoreau (N) 56,50
Languedoc:

Minervois Paul '21, Domaine des Homs (B) 34,00
Toscana:

Chianti Rufina '24, Fattoria Selvapiana 34,50

Brunello di Montalcino '21, Caparzo 10,25/37,80/52,00
Catalunya:

Anjoli Priorat '21, Ardévol & Galceran 35,00
Douro:

Trans Douro Express '21, Mateus Nicolau de Almeida 36,50
Rioja:

Rioja Crianza Gustales '20, Bodegas Navajas 5,95/21,65/29,75
Castillay Ledn:

Ribera del Duero Roble 4 '24, Figuero 33,25
Abruzzo:

Montepulciano d'Abruzzo '23, Cantina Zaccagnini 33,25
Macedonié:

Babuna Vineyard, '22 Tikves$ 43,75
Puglia:

Negroamaro QVIS '23, Tenuta Giustini 29,75
Sicilia:

Nero d'Avola '24, Tenute Orestiadi 6,50/23,60/32,50

Comtesse de Marion VdP d'Oc 24 5,75/18,50/36,50 (liter)

I'Oratoire, Cbéteaux Varois en Provence '25 32,00
Sancerre '24, Domaine Roger Neveu 37,50
Bubbels
Special Cuvée, Champagne Bollinger 69,00
Crémant d’Alsace, Domaine Fernand Engel (B)  6,95/33,95
Durello Spumante, Cavazza 31,25
Sottofondo, Tunia (petillant naturel, oranje) (N) 38,75

Kerné Cider
Cidre brut, Cidricchus, Simon Lemarié (75 cl)

6,50
23,00

Voor meer speciaals: vraag naar de "schatkaart”



