
Tomatensoep 8,00 Gestoomde makreel met citroenmayonaise 9,50

Kippensoep 8,75 Garnalen (grote roze) met citroenmayonaise 9,75

Bretonse vissoep 8,75 Hollandse haring  (ijskoude Jajem erbij? € 4,50) 4,75

Schelvislever 7,50

Caesar salad (Romana sla, spekjes, ansjovis) 11,75 Halve koude kreeft met mayonaise 22,75

Oeufs durs mayonnaise 4,75 Snow Crab met cocktailsaus 24,50

Salade met Burrata, tomaatjes, aubergine, rucola11,75 Kaviaar (30 gram) 59,50

Rillettes (een soort "paté" van eendenvlees) 9,50 Pasteitje met paddenstoelenragout 9,00

Moëlle d'os: mergpijp uit de oven 10,25 Pasta met truffel 11,85

Vitello tonnato 11,50 Boudin noir (Franse bloedworst) 10,75

Carpaccio van runderlende met truffelmayo 12,75 Escargots 10,25

Gebakken coquilles met Noilly Pratsaus 13,50

Gerookte zalm & heilbot met mierikswortel 14,50 Garnalencroquetjes (van 'Holtkamp') 9,75

Oesters: Fines de claires (Roc'h Viannec) 20,00

Steak, frites                                             18,50/21,50 Sliptongetjes (2 of 3, kweek)                 20,50/24,50

Rib-eye béarnaise 24,75 Gegrilde zalm met zeekraalsalade 21,75

Black Angus Steak met pepersaus 24,75 Gamba’s met aïoli 22,00

Steak tatare 22,25 Gegrilde (hele) zeebaars 21,75

Hamburger (150 gr, rund) 18,00

Asperges met ham en ei 21,50 Asperges met ei 20,00

Coq au vin blanc (met spekjes in de saus) 21,00 Gevulde aubergine 20,00

Kalfslever met Madeirasaus 29,95 Vegetarische burger 18,00

Merguez (Noord-Afrikaanse lamsworstjes) 18,00 Pasta met truffel 21,75

Lamskoteletten                                      21,75/25,75 Pasta pesto 16,50

Ravioli gevuld met pompoen 18,50

Asperges met gerookte zalm en ei 22,50 Kaaskroketten (of vegan!)  met frites 15,25

Kaas van l'Amuse (drie soorten naar keuze) 12,50 Crème brûlée 8,25

Chocolade truffel, uit eigen keuken, per stuk 1,60 Meringue met mascarpone en warme kersen 8,50

Madeleine 1,95 Gemberbolus met ijs en slagroom 9,25

Hazelnootparfait 7,00 Gember met room 6,75

Griekse yoghurt met honing en walnoten 6,50 IJs (framboos/citroen/ananas of vanille/chocolade/mocca)7,25

Griesmeelpudding met bessensap 7,00 Colonel (citroenijs met wodka) 10,00

Tiramisu 8,50 Sgroppino 10,50

Carrot Cake 5,25 Espresso Martini 11,25

Vegan chocoladetaartje met frambozen en ijs  8,00 Affogato 5,25

Fruit Cobbler: heerlijk, warm, rood fruit, appel en zure room 8,50 Café Liégeois (koffie-ijs met koffiesaus en slagroom) 9,00

Sticky toffee cake 9,25 Dame blanche 9,00

Appeltaart met ijs en slagroom 8,25 Kinderei-surprise 2,75

 • Voorgerechten •

 • Hoofdgerechten •

 • Toetjes •

Een portie sla kost € 0,25, een portie verse groente € 4,00. | Voor informatie over allergenen verwijzen we u naar onze website. 



Tomato soup 8,00 Smoked salmon & halibut with horseradish 14,55

Chicken soup 8,75 Oysters: Fines de claires (Roc'h Viannec) 20,00

Fish soup 8,75 Steamed mackerel and lemon mayonaise 9,50

Prawns with lemon mayonaise 9,75

Dutch herring  (with ice cold Jajem? € 4,50) 4,75

Caesar salad (Romana salad, bacon, anchovies) 11,75 Haddock liver and toast 7,50

Oeufs durs mayonnaise 4,75 Half a cold lobster with mayonnaise 22,75

Salad with Burrata, tomatoes, eggplant, rucola 11,75 Snow Crab with cocktail sauce 24,50

Caviar (30 gram) 59,50

Rillettes 9,50

Marrowbone 10,25 Pasta with truffle 11,85

Vitello tonnato 11,25 Escargots 10,25

Carpaccio 12,75 Shrimp croquettes ('Holtkamp') 9,75

Steak, frites                                             18,50/21,50 Grilled salmon with samphire salad 21,75

Rib-eye béarnaise 24,00 Gambas with aïoli 22,00

Black Angus Steak with pepper sauce 24,75 Grilled (whole) sea bass 21,75

Steak tatare 21,50

Hamburger (150 gr, beef) 17,50 Asparagus with egg 20,00

Merguez  (North African lamb sausages) 17,50 Stuffed egg plant 20,00

Asparagus with ham and egg 21,50 Vegetarian hamburger 18,00

Coq au vin blanc (with bacon in the sauce) 21,00 Pasta with truffle 21,75

Lamb chops                                           21,00/25,00 Pasta pesto 16,50

Ravioli stuffed with pumpkin 18,50

Asparagus with smoked salmon and egg 22,50 Cheese croquettes (or vegan croquettes), frites 15,25

Cheese (choice of 3) 12,50 Crème brûlée 8,25

Chocolate truffles, home made, apiece 1,60 Meringue with mascarpone en warm cherries 8,50

Madeleine 1,95 Ginger pastry with ice-cream and cream 9,25

Hazelnut parfait 7,00 Ginger with cream 6,75

Greek yoghurt with honey and walnuts 6,50 Ice-cream (vanilla, chocolate, mocca or fruit sorbet) 7,25

Semolina pudding with a red currant sauce 7,00 Colonel (lemon ice cream with wodka) 10,00

Tiramisu 8,50 Sgroppino 10,50

Carrot Cake 5,25 Espresso Martini 11,25

Vegan chocolate cake with raspberries and ice-cream 8,00 Affogato 5,25

Fruit Cobbler 8,50 Café Liégeois 9,00

Sticky toffee pudding 9,25 Dame blanche 9,00

Apple pie with ice-cream and cream 8,25 Kinder surprise egg 2,75

Menu for groups bigger than 13 persons

 • Starters •

 • Main courses •

 • Desserts •

Small side salad: € 0,25; fresh vegetables € 4,00. | You can find all information on allergens on our website.  








